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Convegno nazionale 
nell'ambito del progetto “FILIERA CORTA BIO”

approvato dal Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
e promosso da Unione Nazionale Produttori Biologici, S'Atra Sardigna,

ATI Puglia-Basilicata-Campania, ATI Emilia Romagna-Veneto,
ATI Lazio-Abruzzo e ATI Sardegna-Trentino-Sicilia

ALL'INTERNO DI “NATURALMENTE_BIO! - FESTA DEL BIOLOGICO TRENTINO”

Sabato 3 ottobre 2009

ROVERETO (TN), Località Navicello

PROGRAMMA DEI LAVORI

Ore 10:00 - Saluto delle autorità

GIULIANO VACCARI, Assessore all'agricoltura del Comune di Rovereto

TIZIANO MELLARINI, Assessore all'agricoltura, foreste, turismo e promozione
della Provincia autonoma di Trento

Ore 10:30 - Interventi

EMANUELA BARTOLOZZI, Università degli Studi di Firenze 
Alimenti biologici: un importante fattore di prevenzione per la salute 

LORELLA GIORDANI, Istituto per la Certificazione Etica e Ambientale
Controllo e certificazione biologica nella ristorazione collettiva

PAOLO GRAMIGNI, Ufficio Educazione del Gusto di Slow Food
Buono e biologico

DANIELE ARA, Responsabile sportello mense bio dell'Emilia-Romagna 
Problematiche e opportunità per l'alimentazione biologica nella ristorazione scolastica.

L'esperienza dell'Emilia-Romagna

MICHELE NARDELLI, Consigliere della Provincia autonoma di Trento
Il territorio, le produzioni locali, la qualità del consumo: una legge 

IGNAZIO CIRRONIS, Presidente Unione Nazionale Produttori Biologici (Unaprobio)
Verso la Rete nazionale della filiera corta bio

Modera:
WALTER NICOLETTI, giornalista

Ore 12:45 - Dibattito e conclusioni

ROBERTO DENART, Associazione Trentina Agricoltura Biologica e Biodinamica

 Ore 13:15 - BioBuffet

INFO: Associazione Trentina Agricoltura Biologica – atabio.trentino@gmail.com – www.atabio.eu 


